—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KESTANELI RISOTTO

500 gram arborio pirinci

30 adet haslanmis ve ayiklanmig kestane
1 adet Kuru sogan

3 adet arpacik sogani

2 yemek kagsigi Parmesan peyniri

Yarim ¢orba kasigi margarin

1 litre Sebze suyu

Tuz

Karabiber

Kestaneleri yapismaz yizeyli tavada yarim gorba kasidi yagi, 2 adet arpacik sogani, tuz ve karabiberle
soteleyin. 15 dakika pisirin. Sotelediginiz ¢ok ince dogranmis sodan ve 2 yemek kasidi yagla pirinci birkag
dakika cevirin.

Gok az tuzla tatlandirin. 1 litre sebze suyunu yavasca araliklarla ilave ettikten sonra 15 dakika pisirin.
Risotto[?lyu yarim gorba kasigi yag ve parmesanla tatlandirip tabaga alin. Kestaneleri etrafina dizip kestanenin
sosunu gezdirin. Tiraglanmig parmesan peyniriyle servis yapin.
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