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KESTANELI PUDING

Sevil Sahin

1 litre soguk sit

Yarim su bardagi tozseker

2 corba kasiJi kakao

1 adet yumurta

2 ¢orba kagsiJI bugday nisastasi
2 ¢orba kasiJi kestane unu

200 gram haglanmis kestane (kirik)
130 gram bitter gikolata
Sislemek igin:

4 adet kestane sekeri

1 su bardagi file findik

Tencereye sutl alin. Uzerine kirik kestane ve bitter ¢ikolata hari¢ kalan malzemeyi ilave edip, birbirine yedirene
dek tel stizgeg ile kanstirin. Ocaga oturtup orta ateste surekli karistirin. Kaynayip g6z g6z olunca 5 dakika daha
pisirin. Ocaktan alip bitter gikolatayi ilave edin ve hizlica karistirin. Kestane ekleyip karistirin. Kase, bardak veya
kuplara pay edip sogumaya birakin. Kestane sekeri ve file findikla sisleyip servis yapin.
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Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 17.10.2020
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