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KESTANELI PROFITEROL

Turta Cafe & Bistro KAVAKLIDERE

Malzemeler Hamuru icin:

1 su bardagi un,

1 yemek kasigdi toz seker,

1/2 cay kasigi tuz,

1/2 paket margarin,

6 adet yumurta,

1 su bardag suit.

Krema icin gerekli malzemeler:

2 yemek kasi§i toz seker,

1 su bardagi krema,

4 yemek kasigi kestane puresi,

1 yemek kasigi kavrulmus fistik,

1 yemek kasigi damla gikolata
Cikolata sos igin gerekli malzemeler:
1 su bardag stit,

1 yemek kasigi un,

1 tath kasidi kakao,

3 yemek kasi§i toz seker,

3 yemek kasig eritilmis bitter cikolata.

Hazirlanisi

Sut, seker, tuz ve margarin bir tencerede kaynatilarak eritilir. Un ilave edilip bir tahta kasik yardimi ile kisik
ateste iyice kanistinlarak purtizsiiz hale getirilir. Pigtikten sonra ocaktan alinarak 3-4 dakika sogutulur.
Yumurtalar yavas yavas karisimin i¢ine kirilarak, iyice yedirilir. Sonra iyice yogrulur ve hamur elde edilir. Firin
tepsisine varsa bir krema torbasi veya kasik yardimiyla ceviz blyukliginde pargalar halinde dokulir. 170
derece isitiimis firinda 20 dakika firinin kapagi agiimadan pisirilir. Hamurlar piserken kremasi hazirlanir.
Kremanin yapiligi:

Krema ve seker iyice ¢irpilarak kdpurtllir. Kestane plresi, i¢ fistik ve damla gikolata ilave edilerek tekrar
kanstirilir. Bdylece krema elde edilir. Pisirilen hamurlarin alt kisimlari agilir. Hazirlanan krema, krema torbasi
yardimiyla hamurlarin icine doldurulur. Daha sonra Uzeri igin ¢ikolata sos hazirlanir.

Cikolata sosun yapiligt:

Sat kaynatilir. Un, kakao ve toz seker harmanlanarak kaynayan sute yavas yavas ilave edilir. Karisim kisik
ateste 8-10 dakika devamli karistinlarak pisirilir. Eritilmis ¢ikolata da ilave edilir ve 3-4 dakika daha pigirilir.
Hazirlanan ¢ikolata sos, igerisine krema doldurulan hamurlarin Gzerine dokulUr, istege gére meyve dilimleri ve
kremayla suslenerek servis yapllir.
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