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KESTANELI PRATIK TIRAMISU

250 gr Mascarpone peyniri (veya krem peynir)
50 gr Pakmaya Pudra Seker

1 ¢ay kasigi Pakmaya Sekerli Vanilin

2-3 yemek kagsigl Pakmaya Kakao

6-7 dilim kakaolu kek

6-7 adet kestane sekerlemesi

1 kahve fincani kahve (sicak suda ¢dzulmis)

Peyniri, Pakmaya Pudra Sekeri ve Pakmaya Sekerli VanilinZli krem haline gelene dek ¢irpin.

Hazir kek dilimlerini ik kahve ile i1slatip ufalayin ve servis kaselerine paylastirin. Uzerine hazirladiginiz kremi
dokudn.

Kremin Uzerine de kakao serpin, kii¢Uk parcalara ayirdiginiz kestane sekerlemelerini de yerlegtirin.
Buzdolabinda birkag saat dinlendirdikten sonra sojuk soguk servis yapin.
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