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KESTANELI PIRING PILAVI

4 Yemek Kasigi Sana Klasik
2 Su Bardagi pilavlik piring
4 Su Bardagi et suyu

250 gr kestane

1 Tath Kagi§i tuz

Kestane ezilmeyecek kadar haslanir. Dis ve i¢ kabuklari soyulur ve dérde bdlindr. Piringler ayiklanir, sicak tuzlu
suda en az bir saat kadar bekletilir. Pirincin suyu stzulUr. Et suyu, bir tencerede kaynamaya birakilir. Stizllen
piring suya salinir, tuz katilir. Bes dakika harli ateste, sonra bes dakika orta harli ateste kaynatilir. Bu sirada
kestaneler katilir. Bir kere kanstirilir. Suyunu ¢ekinceye kadar pisirilir. Ayri bir tavada sana klasik yag kizdirihp
Uzerine dokulir. Tencerenin Uzerine temiz bez veya kagit pecete gerilir. Kapadi kapatilir. En az yarim saat
dinlenmeye alinir. Servis yapilacadi zaman bir kere karistirilir.
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