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KESTANELI PILIC SALATASI

500 gr Banvit Pili¢ Gdgus Bonfile

3 adet kereviz sapi (iri dogranmig)

350 gr kestane (haglanmig, soyulmus ve ikiye bolinmUs)

1 adet portakal (kabuklari, ince zari temizlenmis ve dilimlenmig)
1 adet orta boy kirmizi sogan (kalin piyaz dogranmig)

1,5 corba kasigi maydanoz (dogranmis)

70 ml zeytinyagi

2 dig sarimsak (dévilmus)

75 ml elma sirke

Etlerin Uzerine ¢ikincaya kadar kaynar su koyun ve hizli ateste kaynama noktasina kadar isitin. Atesi kisin ve
etler yumusayincaya kadar yaklasik 20 dak. haglayin. Etler soguyuncaya kadar haglama suyunda dinlendirin,
sUzUn ve iri lokmalar halinde kesin.

Et, kereviz sapl, kestane, portakal dilimleri ve kirmizi sogani harmanlayin.

Maydanoz, zeytinyag, sarimsak ve sirkeyi agzi kapall ki¢Uk bir kavanozda c¢alkalayarak karistirin.
Hazirladidiniz sosu salatanin (zerine gezdirerek servis yapin.
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