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KESTANELI PILAV

6-8 kisilik

2 su bardagi piring

3 su bardagi su

Yarim ¢ay bardagdi siviyag

2 corba kasi@i dolmalik fistik
15-20 adet kestane

Tuz, tane karabiber

Tencereye siviyadi ve dolmalik fistiklari alip, hafif pembelesene kadar soteleyin. Ayiklayip yikadiiniz pirinci de
ekleyip, 10 dakika kadar sik sik karigtirarak kavurun. Su ve tuz ekleyin. Suyunu ¢ekene dek pisirdikten sonra
pilavi bir kek kalibina bogaltin. Servis tabagma ters gevirerek, haglayip sotelediginiz kestaneler ve tane
karabiberlerle birlikte servis yapin.
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