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KESTANELI PILAV

4 bardak piring

1 bardak tereyagi (200 gram)
500 gram kestane

Tuz

Maydanoz

Pirinci ayiklayin. Bol suda yikayin. Tuzlu ilik suda 1 saat islatip stizdiriin ve yagda kavurun. Tuzunu katin. 4
bardak da kemik suyu ilave edin. Hafif ateste 20 dakika pisirip séndirin. 20 dakika dinlendirin ve karstirin.

Kestaneleri suda haglayip pisirin ve ayiklayin. Ufak ufak pargalayip pilava katin. Maydanozu da dogdrayip katin.
Sicak servis yapin.
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