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KESTANELI PILAV

2 Su Bardagi Baldo Piring
25 g Tereyagi

25 g Zeytinyagi

1 Adet Ayva

1 Kase haglanmig kestane
1 Kase Kuru Kayisi

2 Gorba Kasigi Kuru Gzim
1 Corba Kasidi Targin
Yeteri Kadar Tuz

3 Su Bardagi Sicak Su

Pirinci Ik suda 1slatip 10 dk bekletin. Ayvayi soyup minik kiipler halinde dograyin. Kuru kayisilari ikiye tce
kesin. Tereyagdi ve zeytinyagini pilav tenceresine alip dogranmis ayva, tzim ve kayisilari ekleyin. 5 dakika kadar
orta ateste kavurun.

Yikanmis siizilimis pirinci tencereye ilave edip kavurmaya devam edin. Haglanmig kestaneleri, tuz ve targini
ekleyip kanstinin. Uzerine 3 bardak sicak su ilave edip kapagini kapatin. Kisik ateste suyunu ¢cekene kadar
pisirin. 20 dk demlendirin. Tahta kasikla harmanlayip servis yapin.
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