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KESTANELI PEMBE PASTA

1 adet yumurta

1 cay bardagdi toz seker

1 cay bardagi erimis margarin

1 tutam kirmizi gida boyasi

1 adet kakaolu pandispanya

1 paket krem santi

2 su bardagi sut

1 su barda@ haslanmig kestane

Yumurta, seker, margarin, un ve gida boyasini yogurun ve kekin kenarlarindan sarkacak blyuklikte agin. Keki
sitiin yarisina iki kagik seker ilave ederek islatin. Krem gantiyi sttle hazirlayip kekin bir yiztine strin. Uzerine
kestaneleri dizip kekin diger yuzund kapatin. Pastanin Gzerine kirmizi hamuru sarin. Onceden isitilmig 160
derece firinda 10 dakika pigirin.
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