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KESTANELI MOZAIK PASTA

2 paket Ulker Sade P6tibér Biskiivi
2 su bardagi sit

1 su bardagi tozseker

3 ¢orba kasiJi un

1 yumurta

3 ¢corba kasiJ bitter aci kakao

125 gr teremyag

10-12 adet kestane sekeri

S0tu tencereye alin. Yumurtayi kirnip tel ¢irpici ile karnistirin. Un, st ve kakaoyu ekleyip ocada koyun. Orta ateste
devaml karistirmak suretiyle puding kivamini alana kadar pisirin.

P6tibdr biskivileri blylkce bir kapin igine elinizle kirin. KicUk pargalar haline getirin. Kestane sekerlerini de iki
U¢ pargaya kirip biskivilere ekleyin. Hazirladiginiz kakaolu muhallebiyi sicakken ekleyin ve bir tahta kasikla
harmanlayarak giizelce karistirin.

Bir tepsiye 40 cm kadar altiminyum folyo ve Uizerine de ayni boyda streg film serip karigimi bosaltin. Her iki
elinizle folyonun altindan ortaya dogru katlayarak baton hale getirip sikistirin ve sarin. Buzlukta en az 3 saat
bekletin. Dilimleyerek servis yapin.
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