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KESTANELI KURABIYE

125 gram tereyagi

100 gram esmer seker
1 adet yumurta sarisi

1 corba kasigi vanilya
Tuz

165 gram un

160 gram bitter gikolata
250 gram kestane kirgi

Tereyadi ve esmer sekeri mikserle ¢irpin. Yumurta sarisi, vanilya ve tuzu ilave edin. Unu katin. Cikolatayi
ekleyip yogurun. Hamurdan ceviz blyUkliglnde parcalar koparin. Yaglh kagit tizerine dizin. Ortalarini
¢ukurlastinin. Kestane sekeri kingini ezip cukurlara bir corba kasigi koyun. Uzerlerini stregle 6rtip dondurucuda
15 dakika dinlendirin. Firinda Gzerleri altin sarisi renk alincaya kadar pisirin.

Not: Kurabiyeleri, hamur haliyle stregleyip derin dondurucuda bir ay saklayabilirsiniz.

ML® Kestaneli Kurabiye icin tiklayin
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