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KESTANELI KUP

250 g kestane

100 g seker

250 ml su

100 g beyaz cikolata

50 ml krema

100 g bitter ¢ikolata

Carte d[?]0r Cevizli ve Vanilyali Dondurma.

Kestaneleri gizip tepsiye dizin. 15 dakika kadar firinlayip kabuklari agilinca ¢ikartip sogumaya birakin.
Kabuklarini ¢gikartip; seker ve su ilavesiyle tencereye alip haglanmaya birakin. Kestaneler yumusayip suyunu
¢ekince robottan gegirin. Beyaz gikolatayi ince kiyip benmaride veya mikrodalga firinda eritin. Krema ekleyip
karistinin. Kestane puresinin yarisini ekleyip kasenizin dibine yayin.Buzdolabinda sogumaya birakin. Bitter
cikolatayr ayni sekilde pisirip kalan kestane puresi ile karistirip homojen hale getirin. Soguyan beyaz ¢ikolatali
katin Gstline yayip tekrar sogumaya birakin. Carte d[?7JOr Cevizli, Vanilyali dondurma ve istege gore karamel sos
veya ¢ikolatal sos ile servis yapabilirsiniz.
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