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KESTANELI KEK

Malzeme:

250 gram Bizim Margarin

300 gram toz seker

5 adet yumurta

300 gram Bizim Mutfak Un

1 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu

1 tath kasidi tarcin

250 gram kestane

Uzeri icin :

Yeteri kadar Bizim Mutfak Pudra Sekeri

Kestaneleri bir bigak yardimi ile ¢izin. 2 corba kasig tozseker eklenmis suda haslayin. Kestaneler yumusadiktan
sonra siiziin ve sogumaya birakin. Soguduktan sonra kabuklarini soyun ve hafif¢ce unlayin. Tozseker ve
yumurtalari bir kaba alip mikser ile girpin. Diger malzemeleri ilave edip tekrar ¢irpin. Son olarak unlanmig
kestaneleri ekleyip kasikla yavasca karistirin. Karigimi yaglanip unlanmis kek kalibina yayin. Onceden isitilmis
180 derece firinda yaklagik 30 dakika kadar pisirin. 10 dakika beklettikten sonra kaliptan ¢ikartip tel Gzerinde
sogumaya birakin. Uzerine pudrasekeri serperek servis yapin.
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