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KESTANELI KEK

3 adet yumurta

1 su bardag seker

8 adet kestane sekeri

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 su bardag st

Yarim paket margarin (eritilmig)
2,5 su bardagi un

Yumurta ve seker bembeyaz olana kadar girpilir. Uzerine siit ve margarin eklenir. Daha sonra elenmis un,
kabartma tozu ve vanilya katilir. Karigimin icine klglk parcalara ayriimig kestane sekeri ilave edilir. Yaglanmig
kek kalibina dékuldr. Onceden isitilmis 170 derece firnda yaklasik 55 dakika pigirilir. Soguyunca kalip ters
cevrilir.

ML® Kestaneli Bonbon icin tiklayin
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