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KESTANELI INCIR TATLISI

500 gram kuru incir,

500 gram kestane,

1 paket pudra sekeri,

250 gram krema,
Sislemek icin:

1 adet nar,

1 su barda@ dévilmas incir

On hazirlik olarak incirleri bol suda yikayin. Kestaneleri suda yumusayana dek haglayin. Kabuklarini soyun.
Robottan gegirin. Incirleri de robottan gegirin. Once robottan gegirdiginiz inciri diizgiin bir gekilde tepsiye yayin.
Uzerine 1 paket pudra sekeri serpin. Sonra robottan gecirdiginiz haslanmis kestaneyi incirin zerine yayin. 250
gram kremayi kestanenin Uizerine esit bir sekilde yayin. Tepsiyi buzdolabinda 1 saat kadar bekletin.
Buzdolabindan gikardiktan sonra lizerine dévilmUs ceviz ve nar taneleri serpip servis yapin.
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