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KESTANELI INCIR DOLMASI

Malzeme:

16 adet kuru incir

1,5 su bardagi su

300 gram ceviz

targin

200 gram toz seker

200 gram kestane ezmesi

2 adet kayisi

4 top maras dondurmasi (istege gore kaymak)

Kuru incirlerin ortasini agip aralarina cevizleri yerlestirin. Tozseker, targin ve suyu bir tencereye alip serbeti
hazirlayin. Hazirladiiniz serbeti incirlerin Gzerine dékip 15 dakika daha pisirip, sogumaya birakin. Servis
tabagina sirasiyla incir ve kestane ezmesi seklinde dizin. Son olarak Maras dondurmasi veya kaymak ekleyip
servis yapin.
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