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KESTANELI IC PILAV

2 Tablet Knorr Et Bulyon

2 Su Bardagi Baldo Piring

3 Yemek Kasigi Sivi Becel Zeytinyagli
3 Su Bardagi Sicak Su

1 Kase Kestane (Yaklasik 20 tane)

2 Adet Sogan

2 Yemek Kagigi Dolmalik Fistik

2 Yemek Kasigi Kus Uzimdi

2 Tatl Kagig1 Toz Seker

3 Cay Kasigi Ince Kiylmis Maydanoz

Kestanelerin kabuklarini soyup tuzlu suda haglayin.

Genis tabanli bir pilav tenceresine sivi Becel[?i ekleyin.

Soganlari kiip dograyip pembelesinceye kadar soteleyin.

Soguk suyla nisastasi gidene kadar yikadiginiz piringleri tencereye alin, birkag dakika kavurun.
Kestane, fistik ve lizdmui ilave edin.

2 tablet Knorr Et Bulyon[?u 3 su bardagi sicak suda eritip sekerle beraber tencereye ilave edin.
Kaynayincaya kadar harli ateste pisirin. Kaynadiktan sonra kisik ateste 20 dakika pisirin ve 10 dakika
dinlenmeye birakin.

Ince dogradiginiz maydanozu ekleyin.

Sicak servis edin.
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