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KESTANELI IC PILAV

https://migros.com.tr

3 su bardag! piring

2 su bardagi tereyagi

3 corba kasig! zeytinyad!
50 gr. cam fistig

80 gr. kus Uzimu

200 gr. sogan

250 gr. ayiklanmig kestane
5 bardak su

1 tath kasidi targin

1 tath kasidi yenibahar
Karabiber

Tuz

Soganlar zeytinyaginda renkleri pembelesinceye kadar kavurup kenara alin. Gam fistigini renkleri agik
kahverengi olana kadar kavurun. Tereyagdini ekleyip eritin. Piringleri ekleyip iyice kavurun. Soganlari ekleyip
kanistirin. Tuz, karabiber, yenibahar, targin ve kus ziminU ekleyip karistirin. Sicak suyu da ekleyip karigtirin ve
kaynadiktan sonra altini kisin. Pismesine yakin kestaneleri ekleyin. Suyunu ¢ekene kadar pisirip demlenmeye
birakin.
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