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KESTANELI HINDI GUVECI

1 adet yasina girmemig hindinin yarisi (1 kilo)
1 ¢corba kasigi yag

4 adet iri domates

1 adet sivribiber

1 tath kasigi kekik

20 adet arpacik sogani

1 cay kasigi kirmizibiber

1 su bardag et suyu (yoksa su)

Hindiyi keskin bir bigakla 4'er santim blyUkliginde kemikleriyle kesiniz. Bir kaba koyup Uzerine yagini,
domatesini, sivribiberini., kekigini, arpacik soganini, kirmizibiber ve suyunu ilave ediniz, karistiriniz.

Bir glivecin dibini 1 dis sarmisakla iyice ovup sarmisagi atiniz. Sonra kestane hari¢ bitlin malzemeyi giivece
doldurup, glivecin tizerine kenarlarindan sarkan 2 yagl kagit kapatiniz.

Iki kath sicimle k&gitlar sikica baglayip UGzerine yanmamasi i¢in yirtmadan bir kapak kapatiniz ve firina stiriintiz,
evveld orta, sonra agir hararette birbuguk saat pisirip kestanerle servis yapiniz.
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