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KESTANELI HAVUC CORBASI

1 adet kuru sogan
25 g salca

2 adet havug

1/2 adet patates

1/2 adet kereviz

100 g kestane puresi
800 ml tavuk suyu
10gun

Tuz, karabiber
Ravika zeytinyag!

Sogan, havug, patates ve kerevizleri kiiglik kiip seklinde dograyin. Bir tencerede zeytinyagini kizdirin ve
siraslyla dogradiiniz sebzeleri soteleyin. Unu ve salcayi da ekleyerek kavurmaya devam edin. Daha sonra
hazirladiginiz karisima kestane presini ile birlikte tavuk suyunu ekleyip bir tagim kaynatin. Blender yardimi ile
hazirlanan gorbayi inceltin. Tuzunu ve karabiberini de ilave ettikten sonra servis edin.
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