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KESTANELI CIKOLATALI KUTUK PASTA

1 kg. kestane

1 bardak pudra sekeri

1 bardak kavrulmus findik
kremasi igin:

200 gr. margarin

100 gr. stsuz gikolata

2 fincan sut

1 paket vanilya

100 gr. badem ezmesi

Kestaneleri haglanarak kabuklari soyulur. Elekten gegirilerek pire haline getirilir. Pudra sekeri ve gekilmis findik
eklenerek yogurulur. Birkac saat dolapta bekletilir. Kremasi igin, yumusatilmig margarin, pudra sekeri ve vanilya
iyice ezilir, karigtirlir. Stitte eritilmis cikolata yavag yavag dokdillr, krem haline getirilir. Dolaptan ¢ikardigimiz
kestaneli karisima budakh kitik sekli verilir. Uzerine agag¢ kabugunun sekli gibi krema surtlir. Badem ezmesi
ile mantar sekli yapilarak agacin tstline konur. 1 gece dolapta beklettikten sonra servis edilir.
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