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KESTANELI CIKOLATALI KEK

500 gram haglanmis kestane
4 tane yumurta

1 bardak seker

1 bardak sut

1 tane vanilya

1 paket cikolata sos
150 gram margarin

1 kagik targin

1 bardak sivi yag

1 cay bardagi irmik

1 tane vanilya

1 tane kabartma tozu
Aldigi kadar un

llk dnce yumurta ve sekeri mikserle kdplk olana kadar ¢irpalim daha sonra st sana margarin ekleyip tekrar
¢Irpip igine hazir gikolata sosumuzu sivi yagimizi ve vanilyamizi irmigi katip mikserle iyice ¢irpalim unumuzu ve
kabartma tozunu da katip karistiralim firin tepsimizi yaglayip hamurumuzu aktaralim aralarina kestane lerimizi
koyup tarcin serpelim 180 derece isinmis firinda pisirelim.
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