—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KESTANELI BISKUVI PASTASI

Malzemeler:

20 adet kestane sekeri
40 adet potibor biskivi
3 su bardagi st

3 yemek kasi§i tozseker
1 paket vanilya

4 yemek kasigi kakao
75 gr bitkisel margarin

Bisklvileri mutfak robotunda mercimek buyUkligine gelinceye kadar ¢ekin. Kestane sekerlerini iyice ezip derin
bir kapta biskuviyle karigtirin. Kakao, tozseker, vanilya ve margarini kiigUk bir tencereye koyup orta 1sili ateste,
tel ¢irpiciyla surekli karigtirarak koyulasip kaynayincaya kadar pisirin. Kaynamaya baslayinca ocaktan alip
biskuvili kestanenin oldugu kaba aktarin. Gatal yardimiyla malzemeleri ezerek karigtirin. Derin bir cam kaseyi ya
da erin bir kek kalibini buzdolabi posetiyle ya da streg filmle kaplayin. Karisimi kaliba aktarip Gzerini elinizle
dlzeltin. Pastayi buzdolabini derin dondurucusunda 1 gece bekletin. Servise sunmadan 20 dakika énce ¢ikarip
oda sicakliginda bekletin. Servis tabagina ters ¢evirip dilimleyerek servise sunun.
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