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KESTANELI BAR

2 paket (80'er gramlik) bitter ¢ikolata
50 gram tereyag!

4 su bardagi kakaolu kek kirintisi (6-7 dilim kek)
1 su bardagi gofret kirnntisi

2 su bardadi kestane puresi

1/3 su bardagi kakao

Kestane puresi igin:

Bir buguk kg kestane

1 corba kasigi tozseker

1 tath kasidi tuz

Serbeti igin:

3 su bardagi tozseker

1,5 su bardagi su

Cikolatay1 benmari usull eritin. Tereyagini ekleyip karistirin. Dikddrtgen bir kalibin icine yagh kagidi serin.
Kagidin Gzerine ¢ikolata-tereyagi karigimini yayin. Buzdolabinda bekletin. Diger taraftan kek ve gofret kirintilarini
kestane puresi ile karistirinp ¢gikolatanin tizerine ddkin. 1-2 saat buzdolabinda bekletin. Uzerine kakao serpip
dilimleyin.

Kestane puresi igin: Kestaneleri bigakla gizdikten sonra, tuzlu ve sekerli suda haglayin. Hagladiktan sonra
kabuklarini soyup robotta pire haline getirin. Serbet icin seker ve suyu karistirarak kaynatin. Serbet pistikten
sonra, kestane pulresini serbetin icine ekleyip karistirin.

Not: Bu sekilde hazirladiginiz kestane puresini tatlilarda kullanabilir, tek basina da tiketebilirsiniz.
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