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KESTANELI BALKABAGI TATLISI

Bal kabagdi 1 kg.
Kestane sekeri 15 adet
Toz seker 500 gr.
Ceviz igi 1/4 su bardag!

Kabak dilimlerini, yesil kisimlarini da alarak, kabuklarini soyun ve 5 cm.' lik pargalara ayirin. Yikayin ve bir
tencereye koyun. Uzerine gekeri serpistirip tencerenin kapagini kapatin. Kisik ateste yaklasik 1 saat, kabaklar
yumusayip suyunu verinceye kadar pisirin. Pisen kabaklari atesten alin. Igine kestane sekerlerini atip, birlikte
sogumaya birakin. Soguyunca bir Borcam oval veya yuvarlak tepsiye aktarin. Ceviz igini robottan gegirerek ince
¢ekilmis durumuna getirin. Tathnin Gzerine serperek servis yapin.
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