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KESTANELI BAKLAVA

Baklava hamuru

200 gr. tereyad

1 gay bardagi dévilmus antepfistigi
I¢c malzeme igin:

200 gr. kestane

Surup

Baklava hamurunu hazirlayin ve 12 ince yufka agin. Kenari 8 cm olan kareler kesin.

Kestane gsekerini ezip iri taneli kestane piresi elde edin.

Hazirlamig oldugunuz yufkalardan 5 tanesini Ust Uste yerlestirin.

Kestane piresinden ilave edin. 4 tane kare yufkayi (zerine kapatin.

En son olarak butiin uglar alt kisimda buzin. Bu kisim alta gelecek sekilde tepsiye dizin. Bu sekilde tim yufkalri
bitirin.

Uzerine kizdirimig tereyagi dékiin ve firnda pisirin.

Bakalava henliz sicakken Uzerine sicak serbet ddkerek dinlenmeye birakin.

Servis sirasinda lizerine antepfistig serpin.

Not: Bu baklava 9 kattan olusmaktadir. Hamurun katlama bigimine gore Ust Uste konulan yufka sayisi
degisebilir.
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