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KESTANE SUFLE

MALZEMELER

1/2 kg kestane
4 adet yumurta
150 gr ¢ikolata
50 gr seker
krem santi

sut

HAZIRLANISI

Kestaneleri yarin, kabuklari soyuluncaya dek sicak suda haslayin. Bir tencerede, sit ve soyulmus kestaneleri
iyice pisinceye dek kaynatin ve blendirdan gegirin. Hazirladiginiz kestane puresini hafif ateste isitin ve igine
kicUk parcalar halinde cikolata ilave ederek iyice karistirin. Daha sonra teker teker yumurta sarilarini ilave edin.
Kar haline getirilen yumurta aklan ve krem santiyi kestane puresine katin. Bir tabagdina ddkiip, buzdolabinda
sogumaya birakin.
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