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KESTANE SEKERLI PARFE

Malzemeler:

3/4 litre siit,

6 adet yumurta sarisi,

150 gram pudrasekeri,

2 dilim ¢ig krema,

2 ¢orba kagsiJi sUt,

500 gram ufalanmis kestane sekeri,
8 adet bitlin kestane sekeri,

sut kremasi.

Hazirlanigr:

Onceden buzlugu bosaltip, en soduk dereceye getirin.

Kremanin hazirlanigi: Sttd kaynatin. Yumurta sarilarini pudrasekeri ile ¢irpip, sicak situ ilave ettikten sonra
tekrar hafif atese koyun. Koyulagincaya kadar tahta kasik ile karigtirarak, kaynatin. Kasiga yapismaya
basladiginda, kremayi atesten indirip, soguk su dolu bir kaba koyun. Ustlinde zar olusmamasi i¢in soguyuncaya
kadar karigtirmaya devam edin. St kremasini 2 kagik soguk sit ile sulandirip, ¢irparak krem santiyi hazirlayin.
Kestane sekerini tel slizgecten gegirip, pure kivamina getirin ve kremaya ilave edin. Ustline vanilya dékip,
sogumaya birakin. Soguyan kremayi, karigtirin ve metal bir kaliba dokerek kiragilasmis buzluga koyun. Servis
yapacaginiz zamana kadar kaliptan ¢ikarmayin. Servis tabagina alip, 8 adet kestane sekeri ve krem santi ile
sUsledikten sonra, servis yapin.

ML® Kestane Sekeri icin tiklayin
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