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KESTANE SEKERLI DONDURMA

Malzeme :

4 yumurta sarisi,

1 bardak toz seker,
3,5 fincan krem santi
100 gr. kestane sekeri,
3 bardak siit.

Yapiligt:

1- Yumurta sarilarini tozsekerle ¢irpin.

2- Yavas yavas sicak sutl ve bir taraftan da krem santiyle karigtirnimig vanilyayi ekleyin.

3- Surekli karigtirarak 2 dakika pisirin.

4- Atesten alip sogumaya birakin.

5- Dondurmak Uzere hazirladiiniz eriyigi kabin icine dékmeden énce, kiiclk pargalar halinde kesilmis olan
kestane sekerlerini dizenli bir sekilde kabin igine yerlestiriniz.

6- Dondurma eriyigini kestane sekerinin Gzerine dékinuz.

7- Servis yapacaginiz zaman dondurmayi bir kasik yardimiyla biiyUk toplar haline getirip dondurma kaplarinin
ortasina birer blylk dondurma topu yerlestirin.
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