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KESTANE SEKERLEMESI

1 kg (irilerinden) taze kestane
2 kg tozseker
1ltsu

Kestaneler, kabuklari, iclerine zarar verilmeyecek bicimde hafifce bicakla kesildikten sonra suya atilir. Kestane,
kabuklarinin yariimasi sona erince bu suyun i¢inde atese oturtulur ve hafifge haglanir. Haglanan kestaneler igleri
zedelenmeden ayiklanir. Her 6 kestane kiguk bir tilbente baglanacak sekilde bitiin kestaneler tilbentlenir.
Sikica bohga bigiminde tllbente baglanmis kestaneler tencereye konur. Uzerlerine sicak su dokulir ve kap
atese oturtulur. Kestaneler ne yumugayacak ne de sert kalacak bigimde pigirilir. Sonra tiilbentleriyle delikli bir
slizgece konur. Diger tarafta 2 kg tozseker 1 It suda kaynatilarak surup durumuna getirilir. Sonra bu surubun
icine kestaneler tllbentleriyle birlikte konur (surup, kestaneleri bir parmak kadar értmelidir). Kap ¢ok hafif bir
atese oturtulur ve surup ne kaynayacak ne de soguyacak sekilde ateste 12 saat kadar pigirilir. Bu stirenin
sonunda kestaneler kevgirle ¢ikarilir ve bir tabaga konarak sogutulur. Kestane sekerlemeleri soguduktan sonra
thlbentten ¢ikanlir ve yaldizli veya kalayl kagitlara sarilarak servis yapilir. Hemen o guin servis yapilacaksa
kalayl kAgida koymaya gerek yoktur. Kestane sekerlemesi yapmak ¢ok zordur. Kabuklan yanlirken iglerinin
¢izil-memesine blyuk dikkat gdsterilmesi gerekir. Kabuklar soyulurken de igleri zedelenmemelidir. Kestaneler
surupta piserken Uzerlerinin bir parmak surupla értdlt bulunmasi gerekir. Bunun icin kabin yassilik ve derinligi
nedeniyle yukaridaki seker ve su yetmezse, 1 kg sekere 1/2 kg su orani g6z dniinde bulundurularak gurubu
¢ogaltmak mimkunddr. Olgek varsa baslangicta surubun seker miktarinin 22°C, 12 saat slresince de en ¢ok
36°C'ye ¢ikmis olmasina dikkat edilmelidir.

ML® Kestaneli Bonbon icin tiklayin
ML® Kestaneli Bonbon (gdrsel)
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