Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

)

KESTANE SEKERI

500 gr. kestane
Biraz vanilya
350 gr. tozseker

Kestanelerin dis kabuklarini soyunuz.

Yikayip bir tencereye koyup, lizerine bolca soguk su koyup, ateste i¢ kabuklar soyuluncaya kadar tutunuz.
Atesten alip, i¢ kabuklar da pargalamadan soyunuz.

Sekeri bir tencereye koyup, Uzerini bir parmak gececek kadar su koyup, hi¢ karigtirmadan sekerin erimesini
bekleyiniz.

Sekeri eriyince kestaneleri icine atip, ¢ok hafif ateste hi¢ kaynamadan 2-3 saat pigiriniz.

Bu slrenin sonunda atesten alip, bir gtin bekletiniz.

Ertesi gln tekrar atese koyup, yine ¢ok hafif ateste 2-3 saat pisiriniz, (Ta ki surubu kestaneler eminceye kadar.)
Pisen ve surubu ¢eken kestaneleri atesten alip, vanilyasini koyup, sogutunuz.

Soguyunca kalayli k&gitlara sarip, servis yapiniz.

Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 10.03.2021
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