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KESTANE SEKERI

2 kilo toz seker
2 kilo buyUk kestane
8 bardak su

Sekeri, suyu ve vanilyayi bir tencereye koyup, karistira karistira bir tagim kaynatip indiriniz.

Sonra da kabuklar soyulmus kestaneleri, i¢i su dolu biylkge bir tencereye koyup orta derece ateste kestaneler
yumusayincaya kadar pisiriniz. Ama suyu fazla kaynatmadan pisiriniz. Yoksa dagilir.

Sonra da bu kestaneleri teker teker sudan ¢ikarip, parcalamadan i¢ kabuklarini bir bicakla soyup hazirlanan
suruba atiniz. Batlin kestaneler ayiklanip bitince surup tenceresini kestanelerle birlikte atese koyup bir tagim
kaynatiniz. Sonra ocag! iyice kisarak tencereyi 6 saat slreyle ateste birakiniz. Kapaginin acik olmasina ve
kaynamamasina dikkat ediniz. Sonra da delikli kepgeyle kestaneleri tabaga aliniz.
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