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KESTANE SEKERI

500 gr. iri kestane
3.5 su bardagi seker
3.5 su bardag su
Aluminyum folyo

Kalin kabuklari soyulan kestaneler i¢ kabuklari soyuluncaya kadar bol soguk su iginde bekletilir. Seker ve su
tencerede isitilir. I¢ kabuklar soyulmus kestaneler ilave edilir. Hafif ateste 2 saat kaynamadan pisirilir. 1 giin
tencere iginde kestaneler bekletilir. Ertesi glin tekrar atese konup 2 saat pisirilir. Soguyunca kestaneler
aliminyum kagida sarilarak buzdolabinda saklanir.
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