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KESTANE SEKERI

1 kg. iri kestane
5 su bardagi seker
1 cay kasigi limon suyu

Sekeri 5 su bardadi su ile kaynatarak kivamli surup haline geliriniz.

Kestaneleri bol su ile 20-25 dakika (yumusayincaya kadar) pigiriniz.

Dis ve i¢ kabuklarini zedelemeden soyunuz. Kivamli suruba ilave ediniz. Gok hafif hararetli isida limon suyu
katarak 25-30 dakika kaynatiniz.

Kestaneleri her glin yarim saat kaynatmak tzere bu isleme 3-4 giin devam ediniz. (Her kaynamada suruba 2-3
corba kasidi su katiniz.) Kestaneler surubu ¢ekince suruptan alip fazlasini stizdiriiniz. Aliminyum ké&gitlara
sararak buzdolabinda muhafaza ediniz.

ML® Kestane Marmeladi icin tiklayin
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