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KESTANE SEKERI (BURSA)

500 gr iri kestane

2.5 su bardagi toz seker
2.5 su bardagi su

1 tath kasidi vanilya

Kestanelerin dig kabuklarini bir bigak yardimiyla keserek soyun.

Soyulmus kestaneleri su dolu tencereye alip ince kabuklari yumusayincaya kadar kisik ateste bekletin.
Kestaneleri sudan alip ilininca ince kabuklarini soyun.

Tozsekeri bagka bir tencereye alip lizerine su ilave edin. Orta ateste seker eriyinceye kadar kaynatip
kestaneleri ilave edin. Kaynatmadan kisik ateste yaklasik 2 saat pigirin. Tencereyi atesten alip 1 gin kadar
bekletin.

Tencereyi kisik atese alip 10 dakika kadar tutun ve Uzerine vanilya serpin. Kestaneleri serbetin icinden alip
kiicuk kagrt kaliplara yerlestirin. Soguk olarak servis yapin.
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