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KESTANE PURELI VISNE SOSLU PASTA

30 gr sana kase

100 gr taze peynir
200 gr bitter ¢ikolata
1 adet yumurta sarisi
3 adet yumurta aki
100 gr kestane puresi
1 paket biskivi
Vigneli sos igin:

80 gr toz seker

80 grsu

20 gr kiguk dogranmig taze zencefil
200 gr visne

Kestane piresi, bisklvi ve oda sicakligindaki margarini rondo da ¢ekip hamur haline getirin.

Kelepgeli 20-22 cm lik kaliba yadh kagit serip Uzerine bastirarak bu karigimi taban olarak yayin.

170 derecede firinda 10-15 dakika pigirip digari alin ve sogutun.

Gikolatay benmari usull eritin.

Erimig cikolataya mikserle dnceden yumusatip biraz mikserle kabartdiginiz icim taze peyniri ve yumurta sarisini
ekleyip mikserle iyice birbirine yedirin.

Bu iglemleri yaparken kabiniz su Uzerinde olmasin ama elinizle dis ylzeyini tuttugunuzda soguk olmasin. Belli
bir sicaklikta olsun ki peynir ve yumurta sarisi biraz pigsin.

Seker ve yumurta akini mikserle kar haline gelene kadar ¢irpin.

Gikolatall karigimi spatula ile yavas yavas sondiirmeden yumurta aklarini ekleyin ve buzdolabinda bekletin.
Yaklasik 30 dakika bekleyen karisimi sogumus olan kestaneli hamurun Gzerine yayin.

Buzdolabinda 5-6 saat bekletin (iyice mousse donsun). Sos igin bltlin malzemeleri kaynatin.

Soguduktan sonra ister rondo dan gegirin isterseniz de o sekilde soguttuktan sonra pastanin izerine dokiip
pastamizi da dilimleyerek servis edin.
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