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KESTANE PURELI TARTOLET (BURSA)

3/4 su bardagi un

1/4 su bardagi elenmis piring unu
1 tutam tuz

1/2 su bardagi toz badem

125 gram margarin

1 yemek kasigi toz seker

1 tane yumurta sarisi

1,5 yemek kasigi soguk su
120 gram sutlU ¢ikolata

2 yemek kasi§i kestane plresi
2 tane yumurta

1 tane yumurta sarisi

Firini 180 dereceye ayarlayin. Margarini eritin. Tart kaliplarini eritiimig yag ile yaglayin. Un, tuz, badem tozu,
piring unu, toz seker ve kiip dogranmis 125 yagdi mutfak robotunda karistirin. Yumurta sarisi ve suyu da ekleyip
iyice yogurun. Hamuru iki yagl kagit arasina alip merdaneyle 6 mm inceliginde acin ve kaliplara yerlestirin. 10
dakika buzdolabinda beklettikten sonra Uizerine yagl kagit ve agdirlik yapmasi igin fasulyeler yerlestirip 15 dakika
firnda pisirin. Yagli kagidi ve fasulyeleri kaldirip 5 dakika daha pisirin. Firindan ¢ikartin. Dolgusu i¢in ¢ikolatay!
eritip diger malzemeleri ekleyerek karigtirin ve tart tabanlarina paylastirin. 180 dereceye ayarlanmig firinda 20
dakika pisirin. Servis yapin.
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