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KESTANE PURELI BISKUVI

200 gr oda 1sisinda margarin

1 su barda@ pudra seker

Yarim su bardagi toz badem

3 adet yumurtanin sarisi

1 tutam tuz

3 su bardagi un

4 corba kasigi kakaolu findik kremasi
1 su barda@i hazir kestane plresi
Birkac adet cilek

Un, dogranmig margarin, tuz, toz badem ve pudra sekeri hamur yogurma kabina alip karistirin. Yumurta
sarilarini ekleyip plrizsiz bir hamur yogurun. Hamurun Gzerini bir bezle 6rtlip 30 dakika bekletin. Hamuru
unlanmis zemine alip merdane ile inceltin ve gicek sekilli bir kalipla kesin. Yaglanmis firin tepsisine dizip
6nceden isitilmis 180 dereceye ayarli firinda 15-20 dakika pisirin. linmaya birakin. Findik kremasi ile kestane
puresini karigtirin. Biskuvilerin yarisina hazirladiginiz kremay stirlip kalan biskivilerle Gzerlerini kapatin. Ust
kismina kalan kremayi surlp Uzerlerine cilekleri yerlestirin. Pudraseker serpistirip servis yapin.
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