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KESTANE MANTARI CORBASI
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Sogani, sarimsaklari yemeklik dogruyoruz. Tenceremize aliyoruz, Uzerine tereyagdini alarak soganlari
kavuruyoruz. Unu da ekleyip kavurduktan sonra et suyu ve sitl déklyoruz. Su ilave ederek kivamini agiyoruz.
Mantarlari ince bir sekilde dograyip biraz siviyag doktigimiz bir tavada kavuruyoruz. Kavurdugumuz
mantarlari da ¢orbanin igine ekliyoruz. Gorbamizi servis kasesine aliyoruz. Uzerine dogranmig dereotu serperek
servis ediyoruz.
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