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KESTANE KROKETLERI

1 kg. kestane

2 kasik tereyagi

2 kasik toz seker

1 bardak sut

6 yumurta

1 limon kabugdu rendesi
galeta unu

Kestaneleri pembelesene kadar kizartin. Sonra tereyadi ile pire haline gelene kadar ezin. Bir tencerenin icine
ezilmis kestaneleri koyun. Seker de ekleyin. Limon kabudu rendesi ve bir tutam tuzu da unutmayin. Atesin
ustiine koyun, yavas yavas sitl ekleyin. Kaynamaya bagladiktan sonra 5 yumurtanin sarisini da ekleyin, iyice
kaynadiktan sonra, bu karigsimi mermerin Ustiine doékun. Ustline de zeytinyadi ekleyin. lyice soguduktan sonra,
parca parga ayirin ve kroketler yapin. Kroketleri yumurta sarisina bulayin sonra galeta ununa, ondan sonra
kizgin zeytinyadin icine atin ve pembeiesene kadar kizartin. Pistikten sonra sicak sicak Ustiine toz seker
serperek servis yapin.

ML® Kestaneli Bonbon icin tiklayin
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