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KESME MAKARNA (KAYSERI)

Kayseri Ticaret Odasi

500 gr un

1 yumurta

1 gay kagigi tuz
Sos Igin:

500 gr yagsiz kiyma
1 kliclk sogan

1 yemek kasigi domates salgasi
1 domates

1 sivri biber

Tuz

Kirmizi biber
Tereyagdi

Zeytinyad!

Un bir kaba alinlp ortasi havuz gibi agilir. Tuz, yumurta ve su ilave edilip sert kivamli bir hamur yodurulur.Hamur
oklava ile bigak kalinliginda agilir. Agarken hamura un serpilir. Hamurun ¢api yaklasik 75 cm olmali.Hamurun
neminin gitmesi igin bir stire bekletilir.Hamur dért esit pargaya ayirilir. Kesilen pargalarin Gzerine un serpilip tst
uUste dizilir. 1 cm'lik seritler halinde kesilir. Serit halinde olan hamurlar 1 cm uzunlugundaki karelere kesilir ve
kurutulur. Sos igin kiyilmis sogana kiyma ilave edilerek kavrulur. Sal¢a eklenip biraz daha kavurduktan sonra
ince dogranmig biber ve domates eklenir.Toz ve Ciragalan Cirgalan kirmizi toz biber eklenir. Derin bir kapta su
kaynatilir, bir tutam tuz eklenip makarnalari haslanir. Hafif sulu kalacak sekilde stzulir. Uzerine sos doékilip
sarimsakli yogurtla birlikte servis yapilir.

© lezzetler.com tarif no:117188 « adi:Kesme Makarna (Kayseri) « génderen:Saadet « indirme tarihi:24.04.2024 - 09:05


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kesme-makarna-kayseri-vt86075
http://www.tcpdf.org

