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KESME HAMUR CORBASI (KAYSERI)

https://www.kulturportali.gov.ir

1 litre su veya et suyu

150 gr kesme ¢orba (Hazir olarak satilir, sehriyenin dikdértgen hali)
2 adet rendelenmis domates veya 1 kagik salca

2 kasik yag

150 gr kiyma

Baharat

Tuz

Kuru nane

Tencereye kiyma konur, kiyma suyunu ¢ekince (kiyma bu agsamada tahta kasik ile iyice dagitilarak tane tane
olmasi saglanmalidir.) yag ilave edilerek birlikte kavrulur. Domates veya salca baharatlarla birlikte eklenerek
kavurmaya devam edilir. Daha sonra Uizerine et suyu ilave edilerek kaynamaya birakilir, su kaynayinca kesme
¢orba ve kuru nane (arzu edilirse kiyma kavrulduktan hemen sonar eklenebilir.) eklenir, ara ara karigtirilarak

pigirilir.
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