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KESME CORBASI (SIVAS)

https://www.kulturportali.gov.ir

2 Su Bardagi Mercimek

1 Su Bardag Eriste Tarzinda Kesilmis Hamur

Tuz

Su

4-5 Kemikli Kiyma (Pismis Kugbag! Et veya et suyu da olabilir)
1 Yemek Kasigi Tereyagdi

1 Tatl Kagigi Nane

Tuzu konularak sertce bir hamur yogrulur, yumak alinip acildiktan sonra 3-4 cm. boyunda ve 2 mm (eriste gibi)
gibi ince seritler halinde kesilir. (Bu hamurlar, énceden yapilarak kurutulur ve gerektiginde de kullanilabilir.) Yesil
mercimek su ile 1slatilir ve sonra pisirilir. (Piserken varsa kemikli kiyma -et- ya da et suyu konur.) Pisirilen
mercimeklerin tenceresine hamurlar katildiktan sonra bunlar da pisince, ylUzine sohari¢ (Yag-sogan-nane)
karigim ekilir. Bu karigim, ayri bir tavada isitilan yagin icinde kiigik dogranmig bir bas sodan pembelestirildikten
sonra bir yemek kagsigi kuru nane ilavesiyle hazirlanir.

Not: Gorbanin diger adlari: Hamur Gorbasi, Bacakl Gorba. Bu ¢orbanin kare kesilmis hamurla yapilanina
Tutmag ve Lékige adlari da verilir.
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