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KESME CORBA (BAYBURT)

MALZEMELER

2 yemek kasigi salga
1 adet sogan

1 adet yumurta

1 su bardagi un

1 su barda@ haslanmig yesil mercimek
4 kagik yag

100 gram kiyma

8 su bardagi su
tuz,kimizi biber
dargin

YAPILISI

Hamur igin 1 adet yumurta, yarim su bardagi su ve tuz ilave edip bir hamur sekline getirin. lyice yogurun
yogurdugunuz hamuru orta kalinlikta bir yufka a¢in agtiginiz yufkayi eriste seklinde kesin. Bolca unlayin
soganlari ince ince kiyin. Yagi bir tencerede kizdirin ve soganlari kavurun. Salgay! ilave edin 5 dakika kadar
¢evirin. Karisima hasglanmis mercimek ve suyunu ilave edin.10 dakika kisik ateste pisirin. Karigsima kestiginiz
eristeyi aktarin iyice karigtirin. 100 gram kiymayi bir tutam tuzla yodurun. Kiclk kofteler yapin. Yapmis
oldugunuz kofteleri gorbaya ilave ederek kisik ateste pisirin. Gorbanizi tuz ve biberle lezzetlendirin. Tencereyi
atesten alin. Corbaniza dargin ilave edin birka¢ dakika bekledikten sonra servis yapin.
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