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KESME CORBA (BAYBURT)

Bayburt il Kiltiir ve Turizm Midirligi

200 gr. yesil mercimek

1 ad. yumurta

2 yemek kasigi salga

1 ad. sogan (orta)

100 gryag

1 su bardagi un

Yeterince su

Tuz

Bir miktar Dargin (istenirse )

Un igerisine su, tuz, yumurta konularak kati bir hamur yogrulur, biraz bekledikten sonra hamur agilir, makarna
gibi ince ince kesilir. Diger taraftan mercimek iyice pigirilir dogranan sogan yagla pembelestirilir. Dargin, sal¢a,
su katilir zerine mercimek ilave edilir kaynatilir, Gzerine kesilen gorbalik hamurlar karigtirilir. Bir kag tagim
kaynatildiktan sonra servis yapilir.
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