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KESME BAKLAVA TATLISI

Baklava yufkasi (1 kg'lik 1 paket)
Tereyadi (200 gram)

Gam fistig (2 ¢orba kasigl, toz)
Serbeti igin:

Su (2 bardak, soguk)

Toz seker (3,5 bardak)

Limon (1/4 adet)

Ocaga aldiginiz tavaya 200 gram tereyadi koyun ve yagi eritin. Bu arada firin tepsisini tereyagi ile bir firca
yardimiyla yaglayin. Baklava yufkasinin bir kismini alip yuvarlayarak bir rulo haline getirin. Rulo haline gelen
yufkayi cok ince bir sekilde dograyin. Bu islemi tim yufka bitene kadar tekrarlayin.

Dogradiginiz yufkalari elinizle hafifce karigtirin. Erittiginiz tereyadini dogradiginiz yufkalarin Gzerine dékiin ve
elinizle kanstirarak tim yufkalarin yaga bulanmalarini saglayin. Yagladiginiz yutkalarin yarisini tepsiye yayarak
koyun ve elinizle hafifce bastirin.

Uzerine 2 ¢orba kasigi toz gam fistigini serpin. Gam fistiginin Gzerine kalan yufkalari koyun. Tepsiyi elinizle
déndUrerek bir spatulayla bastirarak Ustteki yufkalarin yizeyini dizeltin. Hazirladiginiz tatliy1 dnceden 175
derecede 1sittiginiz firma verip yaklasik 25 dakika pismeye birakin.

Tatliniz pigerken gerbetini hazirlamak igin ocaga aldiginiz tencereye 2 bardak soguk su ve 3,5 bardak toz seker
koyun. Uzerine 1/4 adet limonun suyunu sikip, posasini tencerenin iginde birakin, tencereyi kaynamaya birakin.
Uzeri kizaran tathnizi firndan ¢ikarin. Kaynatiginiz sicak serbeti tepsinin tGzerinde gezdirerek dékin.
Soguduktan sonra susleyerek servise hazir hale getirin.
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