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KESME ARMUT EZMESI

3 adet Ankara armudu

1 blyUk cay bardadi toz seker
2 su bardagi sut

1 su bardagi su

2 dolu ¢orba kagidi nisasta
Targin

Evvela armutlari soyuyoruz, ikiye boliyoruz, gekirdeklerini gikariyoruz, kabaca dogruyoruz ve tencereye
atiyoruz. Uzerine su ekliyoruz, kapagini kapatiyoruz ve armutlar yumusayana kadar hagliyoruz. Blenderden
geciriyoruz. Uzerine seker, st ve nisasta ekliyoruz. Tencereyi tekrar atese yerlestiriyoruz. Devamli karistirarak
pitir pitir olana kadar pisiriyoruz. Islattigimiz Borcama dokuyoruz, diizeltiyoruz. Buzdolabina koyuyoruz ve bir
gece dinlendiriyoruz. Ertesi glini bicakla kare kare keserek servis tabagina birakiyoruz. Uzerine targin
serpiyoruz.
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