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KESKUL-U FUKARA

https://www.elele.com.tr

3 yemek kasig! pirin¢ unu

1.5 yemek kagiJi nisasta

1 litre st

2 su bardag toz seker

1 cay bardagi toz badem

1 yemek kagigi toz Antep fistigi
Uzeri icin:

Kaymakli dondurma
Antepfistigi

Piring unu ve nisastay! bir tencereye koyun, sttiin bir kismini ilave edip karigtirarak eritin. Siitiin kalan kismini,
toz sekeri, toz bademi ekleyin ve orta ateste surekli karigtirarak koyulagana kadar pisirin. Toz Antep fistigini da
ekleyip karistirin ve ocaktan alin. Servis kuplarina paylastirin, oda isisina gelince buzdolabina kaldirin ve
soguyana kadar bekletin. Antep fistigi ve kaymakli dondurma ile susleyip servis yapin.
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