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KESKEK

3 yemek kasigi (105 gr) Bizim Yag
1,5 su bardagi (250 gr) bugday
3,5 su bardagdi tavuk suyu

3 cay kasi§i tuz

1 cay kasigi karabiber

Sosu icin:

1 yemek kasigdi (35 gr) Bizim Yag
2 cay kasigi pul biber

Bugdday tencereye aliyoruz ve Uzerini gececek kadar su ekleyip kaynatiyoruz. Ocaktan aliyoruz ve kapagi kapali
bir sekilde 1 gece bekletiyoruz. Ertesi gtin bugdayi 5- 10 dakika kadar daha kaynatiyoruz. Bugdayi genis bir
tencereye aliyoruz, birer kepge tavuk suyu ekleyerek tahta kasik yardimiyla déverek iyice dagilana kadar
pisiriyoruz, Bizim Yag[?)i, tuz ve karabiberi ekleyip iyice karigtiriyoruz. Bizim Yag ve pul biberi tavada isitarak
elde ettigimiz sosu da Uizerine gezdirip servis yapiyoruz.

Not: Keskeginizin daha lezzetli olmasi igin piserken 1 ¢ay kasigi kimyon ekleyin.
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